OPEKTIKA — ZANATEZ | APPETIZERS —SALADS
AALLPO cheesecake pe kamviotd coAolo, ayyoupl, aAvnBo kot Unpik, o Bacn and Pwpi pe LUPpWSLKA
Savory cheesecake with smoked salmon, cucumber, dill and roe, on an herb bread base
17,00€
sk
Zaldata npdoivn UE yopideg, podL kol kapudoiya, dressing EAALOAAS0—|LOGYXOAELOVO HE pOT MUTEPL
Green salad with shrimps, pomegranate and walnuts, olive oil-lime dressing and pink pepper
17,00€

% 3k %k

KYPIQZ NIATA

FaAomovAa otiBog oto sautéed pe kAoTava Kal pavitapla, Tatateg ¢poupvou pe GpaokKOopnAo Ko crostini pe
paté ano cukwTakLa

Sautéed turkey breast with chestnuts and mushrooms, oven potatoes with sage and crostini with liver paté
19,50€
ok
Mooxapiolo préto pe oaitoa pavpodadvng, matdra au gratin pe ypafiépa kot Aayavika étuvée
Beef fillet with Mavrodaphne sauce, graviera potato au gratin and butter-braised vegetables
38,00€
*%

ENIAOPMIO

“Mwoaike” coOKOAATA—KAVEAD LE XELPOTIOLNTO UILOKOTO Kot cAtoa moptokdAi—kumquat
Chocolate—cinnamon mosaic with handmade biscuit and orange—kumquat sauce

10,00€



	Αλμυρό cheesecake με καπνιστό σολομό, αγγούρι, άνηθο και μπρικ, σε βάση από ψωμί με μυρωδικά
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	Μοσχαρίσιο φιλέτο με σάλτσα μαυροδάφνης, πατάτα au gratin με γραβιέρα και λαχανικά étuvée
	“Μωσαϊκό” σοκολάτα–κανέλα με χειροποίητο μπισκότο και σάλτσα πορτοκάλι–kumquat

